
令和８年度 公立森町病院患者給食業務委託プロポーザル 

質問一覧及び回答 

No. 資料 質疑内容 回答 

１ 
審査要領 

別紙１（１） 

 別表「審査基準表」は提示されており

ますか。 

資料の記載漏れがございました。 

HPに資料を掲示いたします。 

２ 

プロポーザル企画

提案書作成要領 

１ 

 自由様式の各項目毎の枚数制限は

「無し」と考えてよろしいですか。 
枚数制限は無しとなります。 

３ 

プロポーザル企画

提案書作成要 領 

７（３） 

 ➀※ 特殊加工食品の単価 とあり

ますが、現在ゼリー食として使用されて

いる食品のことを指しますか。使用され

ている特殊食品のメーカー、食品名など

を教えてください。 

ｿﾌﾃｨｱ S・V ｸﾚｽｾﾞﾘｰ（ﾆｭｰﾄﾘｰ） 

ｽﾍﾞﾗｶｰｾﾞﾗｲﾄ・ｴﾌﾟﾘｯﾁｾﾞﾘｰ（ﾌｰﾄﾞｹｱ） 

ｴﾝｹﾞﾘｰﾄﾞ・ﾊｲﾈｯｸｽｾﾞﾘｰ（大塚） 

煮こごりｾﾞﾘｰ（ﾏﾙﾊﾁ）ﾌﾟﾛﾃｲﾝｾﾞﾘｰ（ﾊﾞﾗﾝｽ） 

MCT ｵｲﾙ（日清ｵｲﾘｵ）ｴﾈﾙｷﾞｰｾﾞﾘｰ（ﾊｳｽｷﾞｬﾊﾞﾝ） 

快食応援団（ﾍﾙｼｰﾌｰﾄﾞ）栄養支援ｽｰﾌﾟ（ﾎﾘｶ） 

和風だし香る茶碗蒸し・ﾗｸﾌｨｱ 300/400（ｸﾘﾆｺ） 

ﾒｲﾊﾞﾗﾝｽぎゅっとﾐﾆ・ｿﾌﾄｾﾞﾘｰ・ﾌﾞﾘｯｸｾﾞﾘｰ（明治） 

４ 

プロポーザル企画

提案書作成要 領 

７（３） 

 見積書提出様式には管理費詳細の記

載項目はありますが、食材の一般食、特

別食、１食あたり、特殊加工食材の単価

を記載する項目がありませんが、自由形

式での記載でよろしいですか。 

（見積書のデータには、各食の単価につ

案内に誤りがございました。 

HP記載の資料を修正いたします。 

 

本プロポーザルにおいて、食材費の単価設

定はしていませんが、管理料を含めた一食

当たりの単価について、総務省が定める食



いて記載はございませんでした。 

食材料費のご請求方法については、各食

単価設定を行い、実食数での請求もしく

は、食材料費時実費請求のどちらでしょ

うか。） 

事療養基準額（総額）に収まることが望ま

しいです。 

また、食材料費の請求方法については、各

食単価設定を行い、実食数等での請求を想

定していますが、実際には、契約時の交渉

の中で決定するものと考えています。 

５ 
仕様書 

（３）③ 

配置に関する事項で、1名以上の常勤管

理栄養士もしくは栄養士の配置とあり

ますが、１名の場合公休で栄養士不在の

場合が出てきますが、不在日があっても

よろしいですか。 

栄養士不在日とならないよう人員配置い

ただきたいです。 

６ 
仕様書 

（３）⑥ 

 業務時間内には必ず常勤の配属従業

員を配置することの記載がありますが、

夕食提供後の下膳、洗浄業務時間も配置

の必須でしょうか。 

（終業時も常勤者が必ずいなければな

らないということでしょうか。） 

常勤従業員の配置が望ましいです。やむを

得ず配置できない場合において、不測の事

態に速やかに常勤従業員が対応できるよ

うな体制が必要です。 

７ 
仕様書 

（10）① 

食事形態   

・主食形態で主食とろみ（全～流動）と

ありますが、どのような対応をするか教

えてください。 

以下の対応がございます。 

・全粥にとろみ剤を混ぜる。 

・分粥は重湯にとろみ剤を混ぜ粥と合わせ

る。 

・流動は重湯にとろみ剤を混ぜる。 

8 
仕様書 

（10）① 

食事形態 

・副食形態でアレルギー対応があります

が、何食位の対応数ですか。 

2～5食程の対応あります。 



9 
仕様書 

（10）② 

・厨房使用の増粘剤、ゲル化剤の指定は

ございますか。また、現状使用量・金額

を月単位で各種類ごと教えてください。 

特に指定はありません。 

ｿﾌﾃｨｱ S 13kg 約 35,000 円 

ｽﾍﾞﾗｶｰｾﾞﾗｲﾄ 1kg 約 5,000円 

10 
仕様書 

（10）② 

・濃厚流動食の種類と数、月間使用金額

を教えてください。 

ﾗｸﾌｨｱ 300/400・ﾊｲﾈｯｸｽｾﾞﾘｰの 3種 

合計で 80,000～90,000円程 

11 
仕様書 

（10）② 

・栄養補助食品、個人対応付加食の種類、

数、月間使用金額を教えてください。 

栄養補助食品は質問 No3.下線の食品  

合計 150,000円程（栄養科購入含む） 

付加は練り梅・鯛味噌・海苔佃煮の 3種で

合計 6,000円程 

12 
仕様書 

（10）② 

・栄養補助食品、付加食は現状食事提供

対象の何割位の方が対象となってみえ

ますか。 

栄養補助食品は約 30％ 

付加は約 5％ 

13 
仕様書 

（20）業務の分担 

栄養管理 食札と食数表の作成は双方

に○がついておりますが、病院栄養士様

が不在時の受託者による対応と予測さ

れますが、病院栄養士様は原則土・日・

祝は全員お休みなのでしょうか。 

原則休みでありその間の食札・食数表の作

成は受託側が行います。 

14 
仕様書 

（21）経費の区分 

・濃厚流動食、特殊栄養食品、栄養補助

食品、嚥下補助剤等の食材の負担が双方

となってます。 

 病棟で使用するものと、厨房で配膳車

に乗せるものとの区分でよろしいです

か。 

濃厚流動食・栄養補助食品の一部は病院

（栄養科購入）しています。 

どちらで購入しても厨房からの配膳車に

乗せています。 

15 仕様書 ・栄養管理・献立管理・労務管理・発注 その認識で良いです。 



（21）経費の区分 用パソコン、ソフト費用一式の費用負担

が双方となってますが、受託側では発注

用・労務管理に使用するパソコンと考え

ればよろしいですか。 

16 ― 
補助食品、付加食が食事指示で加わった

場合は別途請求可能でしょうか。 

単価契約となった場合には、別途請求は可

能です。 

 

17 ― 

予備食の指定はありますか。（例/各食種

ごと各１食 など）また、予備食は食材

請求数に反映可能でしょうか。（食数×

食材費設定金額 での請求の場合） 

あります。 

また、予備食は、食材請求数に反映可能で

す。 

18 ― 現在の契約委託金を教えてください。 
開示できない内容であるため、回答できま

せん。 

19 ― 

現在の食材費設定額を教えてください。

（食数×食材費設定金額 での請求の

場合） 

№４参照 

20 ― 

現在のシフト表（１ヶ月勤務表・・出退

時間記載および作業工程表をいただけ

ますか。 

受託者作成のため当院からは開示できま

せんが、現在は早番は 4：30から、遅番は

20：00までです。 

21 ― 
見学の際、串指し食がありましたが、他

に特殊対応があれば教えてください。 

食事形態は仕様書（10）1の通り 

串さしは一口大にｽﾌﾟｰﾝﾌｫｰｸつきのこと 

すべり止め食器・自助ｽﾌﾟｰﾝ/ﾌｫｰｸ対応や 

嚥下検査用に主食・副食少量食事に付加す

ることもあります。 



22 ― 

効率化運営を行うにあたり、現状班品位

の完調品使用を献立に盛り込んでおり

ますか。 

朝の 1品は必ず使用します。 

昼と夜はﾊﾝﾊﾞｰｸﾞや餃子・ﾒﾝﾁｶﾂ・ﾁｷﾝﾎﾞｰﾙ

など一部で使用することがあります。 

23 ― 

１日の各食の食数表をいただきたい。  

 （主食区分、おかず区分、経管栄養を

加えた食数表をお願いします。） 

別ﾌｧｲﾙ①（食数・主食・形態集計表）参照 

24 ― 
現在の献立表（食材分量記載あり）を２

W分いただきたい。 
別ﾌｧｲﾙ②（一般食/特別食 献立表）参照 

25 
募集要領 

５（６） 

『財団法人医療関連サービスマーク振

興会による「患者等給食」に関する医療

関連サービスマークの認定を受けてい

る者、又は医療法施行規則（昭和 23年

厚生省令第 50号）第 9条の 10に定める

基準に適合することを証明できる者』 

 

内容を証明するにあたって 、必要書類

についてご教示いただければと思いま

す。 

医療関連サービスマークの認定の証明に

ついては、認定証のコピーをご提示くださ

い。 

医療法施行規則（昭和 23年厚生省令第 50

号）第 9条の 10の基準への適合の証明に

ついては、別ファイル③（医療法施行規則

第９条の１０に規定する基準に適合して

いることの申告書）を参考にし、申告して

良いことといたします。 

26 
募集要領 

８ 

「個人情報保護に関する方針等」につい

て、病院様のフォーマットがございまし

たら、ご教示いただければと思います。 

指定のフォーマットはありません。貴社独

自のフォーマットでかまいません。 

27 ― 

公立森町病院患者給食業務委託プロポ

ーザル企画提案書作成要領企画提案書

について、一部別紙資料として提出させ

ていただくことは可能でしょうか。 

可能です。 



    

 


